Vorspeisen Starter

Goi Cuon Goi Cuon
Sommerrollen aus Reispapier mit Reisnudeln, Salat, Sommer rolls wrapped with rice paper, rice noodles, salad,
und Koriander, serviert mit Chili-Limetten-Ingwer- and coriander, served with chili-lime-ginger-peanut-dressing.

_ it -a
£ ,f‘w : 2 pcs.

Erdnuss Dressing. 2 Stk.
1.. Tofu 1.. tofu 450 €
2.. Hahnchen A 2.. chicken 4,90 €
3.. Garnelen L= i 3.. shrimps 5,50 €
4. WanTan Chien 1| WanTan Chien 4,90 €

| Baked wantans filled with minced prawn-meat paste,
with a softly flavour from spring onions, served with
salad and sweet-sour-dip. 5 pcs.

Gebackene Wantans geflllt mit Garnelen-Fleisch-
Pastete mit einem hauch von Frihlingszwiebeln,
serviert mit Salat und siiR-sauer-Dip. 5 Stk.

5. Nem Ha Noéi . _. Nem Ha Né6i 5,50 €
Gebackene hausgemachte Hanoi Frihlingsrollen . Baked homemade spring rolls filled with shrimps,

geflllt mit Shrimps, Ei, Hackfleisch, verschiedenem eggs, minced meat, vegetables, herbs, served with

Gemuiise, Krautern und Chili-Ingwer-Limetten Dip. chili-ginger-lime dip.

Vegetarische Friihlingsrollen 2 Stk. Vegetarian spring rolls 2 pcs. 5,50 €



Vorspeisen Starter

6.Tom Chién Vung e Toém Chién Vung 6,90 €
Garnelen in Sesamteig gebacken, serviert Prawns baked in sesame, served with herbs salad
mit Krautersalat und sif3-saurem-Dip. and sweet-sour-dip.

4 Stk. 4 pcs.
7. Tom Com Tom Com
Knusprige Garnelen in jungem grinen Klebreis Cross Prawns baked with joung green glutinous 8,90 €
gebacken. Spezialitat aus Hue. Special from Hue
3 Stk. 3 pcs.
8. Saté Saté 6,50 €
Hahnchenspielle mit viethamesischen Gewtlirzen, Chicken sate with vietnamese flavour, served with
serviert mit Krautersalat und feiner Erdnusssole. herbs salad and a fine peanut sauce.
3 Stk. 3 pcs.
9. Binh Minh Binh Minh 18,50 €
GroRRe Platte mit Sommerrollen, La-Lét Hackfleischballchen, Starter plate with summer rolls, Lieu’s Hanoi-spring rolls,
Lieu’s Hanoi-Friihlingsrollen, Garnelenrédlichen und Glasnudelsalat, wrapped minced meat with La-L6t -leaves, tempura
serviert mit 2 verschiedenen Dips. prawns and glass noodle salad, served with 2 dips.

fir 2 Personen und mehr - for 2 persons and more




Suppen

15. Sup Chua Cay
Sauer-scharf-Suppe mit Hahnchen-Rinderhack-
fleisch, Eierflocken, Zwiebeln, Chilischoten und
Morcheln.

(pikant)

Suap Dua
Kokosmilchsuppe mit Zitronengras, Galgant,
Limettenblattern, Chili, Tomaten, Pilzen, Koriander
und Lauchzwiebeln.

16.. Hahnchen

17.. Garnelen

18. Sup Wan Tan

Wantansuppe mit Wantanteigtaschen gefillt mit
Hackfleisch, Garnelen, Frihlingszwiebeln und
Gemdse.

Canh Chua
Zitronengrassuppe mit Pilzen, Tomaten, Chili,
Tamarinde, Lauchzwiebeln und Koriander.

19.. Hahnchen
20.. Garnelen

Fe

Soups
Sup Chua Cay
Sour & spicy soup with minced chicken-beef meat,

red pepper, egg flower, onions, chili and morels.

(piquant)

Suap Dua

Coconut soup with lemongrass, galangal, lime leaves,

chili, tomatoes, mushrooms, coriander and
spring onions.

16.. chicken

17.. prawns

Sup Wan Tan
Wantans filled with minced meat-prawns,
spring onions and vegetables.

Canh Chua
Lemongrass soup with mushrooms, tomatoes, chili,
tamarind, onions and coriander.

19.. chicken '
20.. prawns

4,50 €

4,90 €
5,90 €

4,90 €

4,90 €
5,90 €



Salate

Rau Song
Gemischter Salat mit verschiedenen Krautern,
Erdniissen und Rostzwiebeln, serviert in Chili-
Limetten-Dressing.

21..Tofu

22..Hahnchen

23.. Rindfleisch

24.. Garnelen

N6ém Mién
Warmer Glasnudelsalat mit vietn. Krautern,
Erdndssen und in Chili-Ingwer-Limetten-Dressing.
(pikant)
25..Hahnchen
26.. Rindfleisch
27..Garnelen

Xoai Salat
Mangosalat mit vietn. Krautern, Erdnissen,
Lauchzwiebeln in Chili-Limetten-Dressing.
(pikant)
28..Hahnchen
29.. Garnelen

Salads

Rau Song
Mixed salad with various herbs, peanuts and fried
onions in chili-lime-dressing.

21.. tofu
22.. chicken
23.. beef

24.. prawns

N6ém Mién
Warm glasnoodlesalad with vietn. herbs, peanuts
in chili-ginger-lime-dressing.
(piquant)
25.. chicken
26.. beef
27.. prawns

Xoai Salat
Mangosalad with vietn. herbs, peanuts and spring
onions in chili-lime-dressing.
(piquant)
28.. chicken
29.. prawns

We can cook vegetarian with tofu or vegetables. Just ask please.

5,90 €
6,90 €
7,50 €

7,90 €

6,90 €
7,20 €
7,90 €

7,90 €
8,50 €



Spezialitaten
Hanoi Love

Ausgewahlte, gemischte Spezialitaten des Hauses

VORSPEISE

Eine hausgemachte Fruhlingsrolle und Dip

HAUPTSPEISE

Gebratenes Rind- und Hahnchenfleisch, Chilischoten,
Zitronengras in Austernsof3e mit Gemuse (pikant),

und

zwei wirzige Hackfleischroélichen
in La-L6t-Blattern eingewickelt

und

eine Garnele
serviert mit Reis, Reisnudeln und Salat

Specialtys
Hanoi Love

Selected, mixed

STARTER

One homemade spring roll and dip

MAIN COURSE

Fried beef and chicken, chili's and lemongrass
in oyster sauce with vegetable (spicy)

and

Two spiced minced meat roll
in l1a-16t leaves wrapped

and

one prawn
served with rice, rice noodles and salad 16,90 €




Asiatische Gefiihle Asia Feeling

VORSPEISE STARTER

Sauer-Scharf-Suppe: mit Hahnchen- und Rindergehacktem,
Paprika, Morcheln und Eierflocken (pikant)

Sour spicy soup: with minced chicken and beef,
red peppers, morel and eggs (spicy)

HAUPTSPEISE MAIN COURSE
Zwei gebackene Wantan-Teigtaschen gefullt mit Hackfleisch, Two baked wantans filled with minced meat,
frischem Ingwer, Frihlingszwiebeln und Shrimps fresh ginger, spring onions and shrimps

und and

Eine in Teig gebackene Garnele, serviert mit sti3-saurer Dip One baked prawn in dough, served with sweet & sour dip
und and

Knusprige Ente auf GemUsebett mit delikater Whiskeysole Crispy duck on vegetable bed with a delicious whiskey sauce

nach ,Liéu’s Art® , serviert mit Duftreis (leicht pikant) ,Liéu’s style®, served with basmati rice (soft spicy)

16,90 €



Liéu Tom Tom

1KG
GROSSE GARNELEN BIG PRAWNS
serviert mit served with
gebratenem Eierreis, gebratenen Eiernudeln, fried rice, fried egg noodles,
und in Wok geschwenktem verschiedenem Gemiise and mixed vegetables brandish in a hot wok
Dieses Gericht wird auf einer heillen Platte serviert served in a hot plate

fiir 2 Personen For 2 people

44,00 €

Da alles frisch zubereitet wird, muss man bei dieser Speise mit einer Wartezeit von etwa 30 Minuten rechnen!
This order will take at least 30 minutes! ;)



Heilter Feuertopf mit Spezialbriihe
auf Flammenherd, dazu reichen wir:
Groligarnelen, Rindfleisch, Fisch, Tofu
verschiedene vietnamesische Krautern und Gemduse,
dazu Reisnudeln und Dip

fiir 2 Personen

Fondue

Hot fire pot with special broth
On fire, We serve it with:
big prawns, beef, fish, tofu,
vietnamese herbs and vegetables,
served with rice noodles and dip

For 2 people 42,00 €

Da alles frisch zubereitet wird, muss man bei dieser Speise mit einer Wartezeit von etwa 30 Minuten rechnen. Bitte fragen Sie unser Personal.
This order will take at least 30 minutes. Pleas ask us.



Hauptgange
Nudelsuppen

Ph& Ha Noi
Reisbandnudelsuppe mit Koriander, Lauchzwiebeln, frischem Ingwer,
Sojasprossen und Europagras in Sternanis-Zimstangenbrihe.

31..Ente

32..Tofu

33..Hahnchen
34..Rindfleisch
35..Rindfleisch & Hahnchen

Bun Chua Ha Néi
Reisnudelsuppe mit vietn. Fleischballchen, Koriander,Tomaten
und Lauchzwiebeln in einer Tamarinden-Zitronengras-Briihe.

36.. Hahnchen
37..Garnelen

Main Courses
Noodles soup

Phé& Ha Noi
Ricesticknoodles soup with coriander, spring onions, ginger
and beans sprouts in a star anise-cinnamon broth.

31..duck

32..tofu

33.. chicken
34..beef

35.. beef & chicken

Bun Chua Ha Noi
Ricenoodle soup with vietn. meatballs, coriander, tomatoes
and spring onions in tamarind-lemongrass broth.

36..chicken
37..prawns

13,50 €
10,50 €
10,50 €
11,90 €
12,50 €

11,50 €
12,50 €



Nudelgerichte

Bun Sai Gon
Warme Reisnudeln mit vietn. Krautersalat, Erdnissen und
Raostzwiebeln, serviert mit einem milden
Chili-Ingwer-Limetten Dressing.
38..Hahnchen
39..Rindfleisch
40.. Garnelen

41.Bun Cha La Lét

Hanoi Darling aus Hackfleischballchen in La-
Lot Blatter ummantelt auf Reisnudeln mit vietn.
Krautern dazu Chili-Ingwer-Limetten Dressing.

42. Bun Nem

Hanoi Frihling aus hausgem. Fruhlingsrollen

auf Reisnudeln, Krautern, Erdnissen und

Réstzwiebeln in Chili-Ingwer-Limetten Dressing.
—

Noodles

Bun Sai Gon

Warm ricenoodles with vietn. herbs salad,
peanuts and fried onions, served with a
mild chili-ginger-lime dressing.

38.. chicken
39.. beef
40.. prawns

Bun Cha La Lot

Hanoi darling with minced meat wrapped in La-L6t-leaves
on ricenoodles with vietn. herbs, peanuts and fried onions
go with chili-ginger-lime-dressing.

Bin Nem
Hanoi spring is homemade springrolls on rice noodles
with vietn. herbs, peanuts and fried onions in a mild

Chili-ginger-lime-dressing.

We can cook vegetarian with tofu or vegetables. Just ask please.

10,90 €
11,90 €
12,90 €

11,50 €

11,50 €



Nudelgerichte Noodles

Phé Xao Phé Xao
Gebratene Reisbandnudeln mit Gemdse, Fried ricesticknoodles with fresh vegetables, bean
Sojasprossen in Tamarindsol3e, serviert mit Erdnissen. sprouts in a tamarind sauce, served with peanuts.

44..Hahnchen 44.. chicken 11,50 €
45..Rindfleisch 45.. beef 11,90 €
46.. Entenkross 46.. crispy duck 12,50 €
47..Garnelen 47..prawns 13,90 €

48. Bun cha Hanoi

Gegrilltes Schweinefleisch, zubereitet nach vietnam.
Art, serviert auf Reisnudeln mit Krautersalat in
Ingwer-Limetten-Dressing

Bun cha Hanoi
Grilled pork, Vietnamese-style, served on rice 12,50 €
Noodles with herb salad in a ginger-lime-dressing.

My Xao
Gebratene Eiernudeln mit frischem Gemuise in
pikanter hausgem. WoksoRRe und Rostzwiebeln.

My Xao
Fried eggnoodles with fresh vegetables in piquant
homemade wok sauce and fried onions.

51..Hahnchen
52.. Garnelen

51.. chicken 11,50 €
52..prawns 12,90 €

Unsere Gerichte kochen wir auch gerne vegetarisch (Gemiise oder Tofu). Fragen Sie uns.



Hauptgange Main Courses

Sét Liéu Sét Liéu
Aus dem heillem Wok gebratenes Gemise auf lin a hot wok roast vegetables with a caramel-lemongrass-
Karamell-Zitronengras-Honig SoRRe serviert mit Duftreis & Rdstzwiebeln. honey sauce served with jasmine rice and fried onions.

55..Hahnchen 55.. chicken
56.. Gegrilltem Schweinefleisch g =3 56.. grilled pork
57..Entenkross B 57.. crispy duck

58..Garnelen 58.. prawns
Cary Dua CaryDua
Hausgemachtes Kokosmilch-Curry mit verschiedenem Gemuise, Homemade coconut curry with vegetables, coriander,
Koriander Erdnissen serviert mit Duftreis. peanuts and fried onions served with jasmine rice.
59.. Tofu 59..tofu
60.. Hahnchen 60.. chicken
61.. Entekross 61.. crispy duck
62.. Garnelen 62.. prawns
Xao sa 6t — Zitronengrasfeuer 7 Xao sa 6t — Lemon grass fire
Scharf gebratenes Gemuse mit frischen Chilischoten, Hot vegetables with fresh chili's, lemongrass and garlic
Zitronengras und Knoblauch serviert mit Duftreis. (pikant) served with basmati rice. (piquant)
65.. Hahnchen 65.. chicken
66.. Rindfleisch 66.. beef

67.. Garnelen 67..prawns

12,50 €
12,50 €
12,90 €
13,90 €

10,90 €
12,50 €
13,50 €
13,90 €

12,50 €

13,50 €
14,50 €



Hauptgange Main Courses

68. B6 dau Xanh 68. Bo b6 Xanh 13,90 €
Mariniertes Rindfleisch gebraten mit griinen Bohnen, Marinated beef meat fried with green beans, shiitake
Shiitake Pilzen, Chili und Zitronengras, serviert mit Duftreis. mushrooms, chili & lemongrass, served with jasmine rice.

69. Com rang thap cam 69. Com rang thap cam 13,90 €

Gebr. Eierreis mit Eierflocken, Hahnchenfleisch, Garnelen, Fried rice with eggs, chicken, prawns, spring onions and
Fruhlingszwiebeln und Gemdise, vegetables, served with fried onions.

serviert mit Rostzwiebeln.

Sot Me Sot Me

Gebr. Gemuse mit Limettenblatter, Chilischoten und Fried vegetables with lime leaves, chili peppers and
Knoblauch, aromatisiert in einer fruchtigen Tamarinden- garlic, served with aromatized fruity tamarind sauce and
sol3e, serviert mit Duftreis.(pikant) jasmine rice (piquant)

70.. Hahnchen
71.. Garnelen

70.. chicken 12,50 €
71..prawns 13,90 €




Hauptgange

S6t Cam - Orangentraum
Exotisch gegrilltes Fleisch auf Gemusebett in Orangen-
Karamell-Rum Sol3e serviert mit gebratenem Eierreis.

74.. Tofu

75.. gegrilltem Hahnchen
76.. Enten kross

77.. Garnelen

81. Ga nuong la chanh - Limettenblatthahnchen
Gegrilltes mariniertes Hahnchenbrustfilet mit
gelbem Curry, Limettenblattern, Zitronengras auf
Gemiusebett, Erdnusssof3e & gebratenem Reis.

85. Ga kho gung — Ingwerhahnchen

Gebratenes Hahnchenfleisch mit Ingwer und
viethnamesischen Krautern, serviert im heif}en
Tontopf mit Krautersalat und Duftreis. "

86. Lac Bo Liéu — Rindertraum / ‘ ~al
Zart gebratene argentinische Rindfleischwiirfel ”
mit Sesam und ,cai ngot“ Gemise aus heillem o
Wok, serviert mit gebratenem Eierreis. |~ e

Ry

87.T6m ca néng — HeiBe Platte mit Garnele & Fisch
Gegrillte Garnelen, Tilapiafischfilet, Gemiise in einer
pikanten SoRRe auf einer heil’en Platte, serviert
mit Duftreis

Main Courses

S6t Cam - Orange dream
Exotic grilled meat on vegetables in orange-
caramel-rum sauce and served with fried rice.

74..tofu

75.. chicken

76.. crispy duck
77..grilled prawns

81.Ga nuong la chanh - Chicken with lime leaves

' Grilled marinated chicken breast with yellow curry,
/" lime leaves, lemongrass on vegetables, served with

a peanut sauce & fried rice.

| 85. Ga kho guing — Ginger chicken

Roasted chicken meat with ginger and viethamese
herbs, served in a hot clay pot with herbs salad
and rice.

86. Lac Bo Liéu — Beef special

A Gently roasted soft argentine beef dices on hot wok
45 with cai ngot” vegetables, served with fried curry rice.

87. T6m ca néng — Hot plate with prawns & fish

Grilled prawns, tilapia fish filet & vegetables in piquant
. ""‘.'h sauce on hot plate, served with jasmine rice.

11,90 €
12,90 €
13,90 €
13,90 €

13,90 €

13,90 €

14,90 €

15,90 €



Dessert

95. Chubi Chién
Gebackene Bananen Uiberzogen mit Schokosof3e
Vanilleeis und Sesamkernen.

96. Trai Vai Nhoi
Geflillte Litschis mit stiRem Ingwer und Minze,
serviert mit einem Schuss Pflaumenwein.

97. Happy Vanilla
Drei Kugeln Vanilleeis mit Erdbeer-Schokosofie
Uberzogen dazu Kokosraspeln & Sesam.

98. Hanoi de Paris
Heilker Schokoladen-Soufflé gefiillt mit Schokocreme,
serviert mit Vanilleeis und verschiedenen Sof3en.

99. SuRkartoffel-Bananen-Kuchen
Gebackene SuiRkartoffeln mit Bananenstreifen, Sesam
Honig-Schoko-Sof3e und Vanilleeis.

95. Chudi Chién

Baked bananas covered with chocolate sauce, vanilla ice

cream and sesame seeds.

96. Trai Vai Nhoi
Filled lychees with pickled ginger and mint served
with a shot plum wine.

97. Happy Vanilla
Vanilla ice cream overdrawn with strawberry-chocol
sauce with coconut rasp & sesame.

98. Hanoi de Paris
Hot chocolate soufflé filled with chocolate créme,
served with vanilla ice cream and tasty sauces.

99. Sweet Potatoe-Banana-Cake
Baked sweet potatoes with banana stripes, sesame
honey-chocolate sauce and vanilla ice cream.

We hope you enjoy your meal and we wish you a pleasant stay in our restaurant

HeiBe Getranke

Kaffee (Tasse)

Kaffee Crema?

Espresso?

Doppel Espresso?

Cappuccino?

Cafe’ au lait®

Latte Macchiato?

Vietnamesischer Kaffee mit stiRer Milch?
Vietnamesischer Eiskaffee mit stiRer Milch?
Heisse Schokolade?

1,90 €
1,60 €
2,90 €
2,50 €
2,80 €
2,90 €
3,50 €
3,90 €
2,50 €

Hot dinks

COFFEE (cupe)

Black coffee?

Espresso?

Double espresso?

Cappuccino?

Cafe” aulait®

Latte macchiato?

Vietnamese coffee with sweet milk?
Vietnamese ice coffee with sweet milk?
Hot chocolate

ate

1,90 €
1,60 €
2,90 €
2,50 €
2,80€
2,90 €
3,50 €
3,90 €
2,50 €

5,60 €

5,90 €

4,20 €

6,50 €

6,50 €



Tee
Haustee
Minze, Honig, Limetten und Ingwer

Jasmin Tee
Auswahl aus Vietnam

Griiner Tee
das Beste aus Thai Nguyen Vietnam

Griiner Tee mit frischem Ingwer

Frischer Minztee
Lieu Tra

Fit Macher Griintee mit Zimtstange,
Zitronengras und frischer Minze

Alkoholfrei / non alcohol

Wasser / Water
Tafelwasser / Water

Selters Mineralwasser / mineral water

Selters Mineralwasser still / plain water

Limonade / Lemonade
Cola (2355

Cola Light (2,5,8,14)
Fanta (3,5

Sprite (2,3)

Spezi (2,3,5)

Ginger Ale (7)

Glas

Tasse
Kannchen

Tasse
Kannchen

Tasse
Kannchen

Kannchen

0,21

0,21
0,75l
0,21
0,75l

0,2l
0,41
0,2l
0,4l
0,2l
0,41
0,2l
0,41
0,2l
0,41
0,2l
0,41

3,50 €

2,20 €
3,80 €

2,20 €
3,80 €

2,30 €
3,80 €

2,20 €

4,00 €

1,80 €

2,30 €
5,80 €
2,30 €
5,80 €

2,30 €
3,50 €
2,30 €
3,50 €
2,30 €
3,50 €
2,30 €
3,50 €
2,30 €
3,50 €
2,30 €
3,50 €

Cold drinks

Tea
House tea
with fresh mint, honey, lime, ginger

Jasmin tea
from Vietnam

Green tea
the best of Thai Nguyen Vietnam

Green tea with fresh ginger

Fresh Mint tea

Lieu Tra
healthy green tea, cinammon sticks,
lemongrass and fresh mint

Bier / Beers

Bier vom FaR / Draft beer
Warsteiner Pils
Warsteiner Pils

Bierpops
Diesel (2,35
Alster
Alster

Flaschenbiere / Bottle
Hefeweizen Hell / wheat beer pale

Hefeweizen Kristall / wheat beer clear
Hefeweizen Dunkel / wheat beer dark

Beck’'s

Warsteiner alkoholfrei / non-alcoholic

Malzbier alkoholfrei / Malt beer non-alc.

Asiatische Flaschenbiere / Asian beer bottled

Saigon Bier

glass
cup
pot

cup
pot

cup
pot

pot

0,3l
0,5l

0,3l
0,3l
0,5

0,5l
0,5l

0,33l
0,33l

0,33l

0,33l

3,50 €

2,20 €
3,80 €

2,20 €
3,80 €

2,30 €
3,80 €

2,20€

4,00 €

3,20 €
4,40 €

3,20 €
3,20 €
4,40 €

4,20 €
4,20 €
4,20 €
3,30 €
3,30 €

3,30 €

3,80 €



Bitter Lemon (7)
Tonic Water (7)

Red Bull 2,59

Fruchtiges

Apfelsaft, Orangensaft
Mangosaft, Maracuja
Kokossaft, Litschisaft,
Tamarindensaft, Cranberrysaft,
Kirschsaft, Bananensaft, Kiba
Alle Getranke auch als Schorle

Erfrischungsgetranke

Frisch gepresster Orangensaft

Eistee (griin oder schwarz)

Natlrlich hausgemacht, mit frischen Limetten
Viet. Eiscafé mit stiRer Milch

Chanh Da

Vietnamesische Spezialitat, frisch gepresster

Limettensaft, brauner Zucker und Eiswurfeln

Lieu’s Mix Lychees Soda

Lassi

Lassi aus Joghurt, Friichten und Zucker
Mango

Banane

Litschi

Kokos

WeilRwein

Chardonnay (France)

Riesling (France)

WeiBweinschorle / white wine spritzer (2,3,5)

0,21
0,4l
0,2
0,41
0,21

0,21
0,41

0,21
0,3l
0,3l

0,3l

0,3l

0,3l

0,21

0,21

0,21

2,30 €
3,50 €
2,30 €
3,50 €
3,50 €

2,30 €
3,50 €

3,50 €
3,50 €
3,90 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

Hanoi Bier

apple juice, orange juice,
mango juice, passion fruit
coconut juice, lychee juice,
tamarind juice, cranberry juice,
cherry juice, banana juice,
also as spritzer

Fresh drinks
Freshly squeezed orange juice

Iced Tea (green or black)
Homemade, with fresh mint
Vietnamese coffee with sweet milk

Chanh Da
Vietnamese speciality, freshly squeezed
lime juice, brown sugar and ice

Lieu’s Mix Lychees soda

Lassi

Lassi made of yoghurt, fruits and sugar
Mango

Banana

Lychee

Coconut

Offene Weine / house wine

4,90 €

520 €

3,90 €

Rotwein / red wine

Merlot (France)

Syrah-Sicilia (Italy)

Rioja (Spain)

0,33l

0,21
0,41

0,21
0,3l
0,3l

0,3l

0,3l

0,3l

0,21
0,5l

0,21
0,5l

0,21
0,5l

3,80 €

2,30 €
3,50 €

3,50 €
3,50 €
3,90 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

4,90 €
11,90 €

520€
12,50 €

5,20 €
12,50 €



Rosé

WeiBwein / white wine

Chardonnay (France)
Riesling (France)

Rosé

SPIRITUOSEN

Tequila Silver

Vodka Gorbatschow
Bacardi (white or black)
Chivas

Remy Martin V.S.O.P.
Hennessy V.S.

Brandy (5)

Weinbrand (5)

Osborne Veterano 103 (5)
Jim Beam (5)

Johny Walker Red Label (5)
Johny Walker Black Label (5)
Vietnamesischer Reisschnaps

LIKORE-BITTER & ANISSE

Jagermeister
Underberg

Averna

Ramazotti

Bailey’s Irish Cream
Cointreau

COCKTAILS

0,21

0,75l
0,75l

0,75l

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
4cl
4cl
4cl
2cl

5,20 €

18,50 €
23,50 €

23,50 €

2,90 €
3,20 €
2,90 €
4,20 €
4,50 €
4,50 €
3,50 €
3,50 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €
4,20 €
2,80 €

3,50 €
2,50 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €

Flaschen Weine / bottle wine

Rotwein / red wine
Merlot (France)
Syrah-Sicilia (Italy)
Rioja (Spain)
Bordaux (France)

LONGDRINKS

Campari Orange (5)
Campari Soda (5)
Gin Tonic (7)
Bacardi Cola (2,35
Whiskey Cola (2,35)
Cuba Libre

Vodka Lemon
Vodka Tonic (7)
Vodka Orange
Vodka Lemon
Vodka Redbull 2,59
Vodka Cranberry

APERITIF'S

Choya Sake (warm)

Prosecco mit Orangejuice

Plum wine
Martini Bianco
Martini Rosso
Martini Dry

NON-ALKOHOLIC-COCKTAILS

0,75l
0,75l
0,75l
0,75l

0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21

0,15l
0,11
0,11
5cl
5cl
5cl

19,00 €
20,00 €
21,00 €
25,00 €

4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
5,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
5,90 €
4,90 €

4,20 €
5,50 €
4,20 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €



Vodka Sour
Vodka, citrus juice, palm sugar, lime juice

Whiskey Sour
Whiskey, lemon juice, palm sugar, orange juice

Gin Fizz
Gin, lemon juice, palm sugar, soda

Mojito

Lime juice, mint, palm sugar, white rum,
soda

Caipirinha

Cachaca, lime, palm sugar

Cosmopolitan
Vodka, Cointreau, lime juice, cranberry juice

Tequila Sunrise
Tequila silver, orange juice, cranberry

Prosecco auf Eis 0,11
Prosecco Hanoi mit Lidschi und Minze 0,11
Prosecco Valdo (Flasche) 0,2
Prosecco Valdo (Flasche) 0,75l
Champagner

Piper-Heidsieck Brut Champagne 0,75l
Moet & Chandon- Brut Imperial 0,75l

6,50 €

6,90 €

6,50 €

6,90 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

5,90 €
6,50 €
8,90 €
27,00 €

66,00 €
73,00 €

Virgin Caipirinha

Lime, palmsugar, ginger Ale

Virgin Mojito
Lime, mint, palm sugar, tonic

Springtime Hanoi
Pineapple juice, orange juice, lime juice,
lychee juice, grenadine

Saigon Dreams
Mango puree, lemon juice, pineapple juice
lychee juice, sugar syrup, tamarind juice

Prosecco with ice

Prosecco Hanoi with lychee and mint
Prosecco Valdo (bottle)

Prosecco Valdo (bottle)

Champagne

Piper-Heidsieck Brut Champagne
Moet & Chandon- Brut Imperial

(1) mit Konservierungsstoffe, (2) Coffein, (3) mit Antioxidationsmittel, (5) mit Farbstoff, (7) Chininhaltig, 8 Aspartam, (14) mit StiBmittel, (9) Taurin

0,11
0,11
0,21
0,75l

0,75l
0,75l

590 €

590 €

590 €

5,90 €

5,90 €
6,50 €
8,90 €
27,00 €

66,00 €
73,00 €
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